
Café. Tagesbar. Events.

NUR SELBSTBEDIENUNG: BESTELLUNGEN BITTE AN DER BAR AUFGEBEN
LETZTE BESTELLUNG 30 MIN VOR LADENSCHLUSS



2024 WEISSBURGUNDER
Max Müller I., Franken 

2022 RIESLING 
”Handwerk“ Sven Leiner, Pfalz

2023 GRÜNER VELTINER
“Handcrafted“ Arndorfer, Kamptal

2 ZIMMER, KÜCHE, BARTH
Christopher Barth, Rheinhessen

2024 FURGLAU “NOVA” 
Romen, Südtirol

2023 WEISSBURGUNDER
Stein&Lehm, Scheuermann, Pfalz

0,1 L

4,00€

5,00€

5,00€

5,50€

-

-

0,75 L

26,00€

29,00€

30,00€

33,00€

42,00€

50,00€

W E I S S .

2024 CÔTES DE PROVENCE
Mathilde Chapaontier, Provence

0,1 L

4,00€

0,75 L

25,00€

R O S E .

2020 PRIMITIVO IGT
Cantine San Marzano, Puglia

2021 LES ALBIZZIAS 
Saint-Étienne, Rhône

0,1 L

4,00€

6,00€

0,75 L

23,00€

35,00€

R O T .

SECCO FRIZZANTE
, ,Inflagrante“

N.V. CUVÉE ROSÉ
HOUSE/BUBBLES, Venetien

N.V. THE SIGNATURE
HOUSE/BUBBLES, Venetien

2019 RIESLING SEKT
, ,Detonation Bubbles Extra Brut“, Mosel

N.V. CUVEÉ
Sektmanufaktur Winkler, Südtirol

0,1 L

3,50€

-

-

7,00€

-

0,75 L

21,00€

35,00€

35,00€

44,00€

58,00€

B L U B B E R .

Café. Tagesbar. Events.

ALLERGENE UND ZUSATZSTOFFE KÖNNEN
BEIM PERSONAL ERFRAGT WERDEN

WEINWEIN

FÜR GRÖßERE FLASCHEN (1,5 LITER) FRAG
GERNE UNSER PERSONAL


